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DAS OXYD MIETEN?
ABER SICHER!
FOLGENDES KANN
DAZU GEMIETET
WERDEN...

KAPAZITAT

50 Personen (sitzend) bis 80 Personen (stehend)

TECHNIKLISTE

— Tonanlage klein: 1 Handmikro (Shure SM58 LC),

2 Boxen, Mischpult (Personus Studiolive
16.0.2. USB)

— Tonanlage gross: LD Systems Curv 500 PS
Bundle (5 Handmikros, 2 Boxen, Mischpult
(Personus Studiolive 16.0.2. USB), Monitore
(LD System Mon81A G2)

— Beamer: Acer M511,1920 x 1200 Pixel

— Leinwand (Celexon Rollo-Leinwand
300x187cm 16:10)

— Veranstaltungsscheinwerfer: Stairville CLB2.4

Compact LED Par System

— Materialwagen mit Stiften, Papier, Schneid-
unterlagen, Post it's...

— Whiteboard & Flipchart

MOBILIAR
10 Meter langer Tisch (fiir 32 Personen)
— 10 Holztische
— 30 schwarze Spaghetti-Stiihle
— 20 schwarze Stiihle stapelbar
— 3 Stehtische
— 10 Gartentische
— 30 Gartenstihle
— Méobel-System Jedele (Sitzwiirfel System)

Das oxyd liegt nicht nur zentral und
ist bloss einen Katzensprung vom
Bahnhof Winterthur entfernt, sondern
ist mit einer Fldche von knapp 500m?
auch Ausstellungs- und Experimen-
tierraumraum. Das oxyd bietet Platz
flr Kunst, Kultur und experimentelle,
transdisziplindre Formate.

Zudem kannst du mitten in dieser kre-
ativen Atmosphdre eine Flache

von knapp 40m? mieten. Los gehts!

GASTRO

Catering

Die Wahl des Cateringpartners fiir

die Verpflegung ist dem/der Mieter*in liberlassen
und darf selber organisiert werden.

Wir empfehlen von Herzen:

— Best Catering

— Hasan's Sandwich & Sumak Sumak

— SteibiChuchi

— Frau Hund Foodtruck, nur im Sommer

Pausensnacks fiir Sitzungen — auf Anfrage
— Gipfeli & Friichte
— Friichte & Brainfood

Getrénke

Das oxyd hat ein wunderbares Getrankeangebot,

aus welchem wir euch ein tolles Sortiment zusammen-
stellen kénnen.

PERSONAL

Eine Einfilihrung ins oxyd von 30 min ist im Mietpreis
inbegriffen. Nach Wunsch ist es moglich, dass tiber
das oxyd Veranstaltungspersonal (Barbetrieb und
Gastro) zur Verfligung gestellt wird.

Unbedingt frithzeitig anfragen, damit wir auch sicher
geniigend Mitarbeiter*innen fiir euch organisieren
konnen.



